
Hotel - Casa Rural - Restaurante
Reservas: 659 57 73 23

CARTA 
COCINA DE NUESTRA TIERRA 

Arroyo de las Fraguas 
Parque Natural de la Sierra norte de Guadalajara

HOTEL CASA RURAL RESTAURANTE HUERTA LEÑA PLANTAS

www.altorey.es



QUESO CURADO 

MENÚ DEL DÍA ‌(lunes a jueves) 14.50€ 

QUESO SEMICURADO 

MIGAS DE PASTOR 

CROQUETAS 

ANCHOAS CON TOMATE 

SALTEADO DE BOLETUS 

REVUELTO DE BOLETUS 

LOMO ADOBADO A LA PLANCHA 

RACIONES 

8€ 

JAMÓN SERRANO 8 €  

1 1 €  

7 €  

MENÚS 

Hotel - Casa Rural - Restaurante
Reservas: 659 57 73 23

Arroyo de las Fraguas (Guadalajara)

7 €  

CHORIZO Y TORREZNOS 7 €  

7 €  

8 €  

CALLOS CON GARBANZOS 8 €  

1 1 €  

8 €  

LACÓN BRASEADO 8 €  

OREJA CON TOMATE 7 €  

PATATAS FRITAS 6 €  

MENÚ DEL DÍA ‌(fin de semana y festivos) 14.50€ 

Todos los precios incluyen IVA
La carta continene Información sobre la presencia en los alimentos de sustancias o productos susceptibles de causar alergias e intolerancias

alimentarias, conforme a la normativa vigente. Para cualquier duda, consúltenos.



SURTIDO DE QUESOS 

ESPÁRRAGOS TRIGUEROS CON SALMÓN 

CALABACÍN GRATINADO CON CABRALES 

ENSALADA GOURMET CON ANCHOAS Y QUESO 

ENSALADA MIXTA 

CREMA DE CALABACÍN O ESPÁRRAGOS CON QUESO DE
CABRA Y BOLETUS 

7€ 

ENTRANTES 

ENSALADA DE TOMATE 

8 €  

ENSALADA DE MANZANA, QUESO DE CABRA Y SALMÓN 

LACÓN BRASEADO CON PIQUILLOS 

REVUELTO DE TRIGUEROS O BOLETUS 

7€ 

LASAÑA DE VERDURA CON SETAS DE TEMPORADA 7 €  

CHORIZO Y TORREZNOS 7 €  

7 € 

1 4 €  

8 €  

11€ 

8.50€ 

7€ 

7 €  

ENSALADAS 

DE CUCHARA 

Arroyo de las Fraguas (Guadalajara)

Todos los precios incluyen IVA
La carta continene Información sobre la presencia en los alimentos de sustancias o productos susceptibles de causar alergias e intolerancias

alimentarias, conforme a la normativa vigente REGLAMENTO (UE) Nº 1169/2011. Para cualquier duda, consúltenos.

Hotel - Casa Rural - Restaurante
Reservas: 659 57 73 23CARTA DE VERANO 



SURTIDO DE QUESOS 

PIMIENTOS RELLENOS 

TOSTA DE BOLETUS CON GAMBAS 

ENSALADA MIXTA 

SOPA DE COCIDO, CASTELLANA 7€ 

ENTRANTES 

ENSALADA DE ESCAROLA CON ANCHOAS 

8 €  

ESPÁRRAGOS DE NAVARRA (D.O.) 

LACÓN BRASEADO CON PIQUILLOS 

REVUELTO DE TRIGUEROS O BOLETUS 

7€ 

LASAÑA DE VERDURA CON SETAS DE TEMPORADA 7 €  

CHORIZO Y TORREZNOS 7 €  

8 € 

1 4 €  

8 €  

9.50€ 
7€ 

9 €  

ENSALADAS 

DE CUCHARA 

Arroyo de las Fraguas (Guadalajara)

Todos los precios incluyen IVA
La carta continene Información sobre la presencia en los alimentos de sustancias o productos susceptibles de causar alergias e intolerancias

alimentarias, conforme a la normativa vigente REGLAMENTO (UE) Nº 1169/2011. Para cualquier duda, consúltenos.

MIGAS DE PASTOR 7 €  

CREMA DE CALABACÍN CON BOLETUS 7€ 
PUCHERO DE TEMPORADA (REPOLLO, JUDÍAS, GARBANZOS) 7€ 

Hotel - Casa Rural - Restaurante
Reservas: 659 57 73 23

CARTA DE INVIERNO 



SALMÓN A LA PLANCHA ESCABECHADO 

BACALAO CON TOMATE Y PIMIENTOS 

CARNES 

1 8 0 €  

23€ 

1 6 €  

2 8 0 €  

1 9 €  

1 8 €  

1 4 €  

Arroyo de las Fraguas (Guadalajara)

ENTRECOT A LA PLANCHA CON PATATAS Y PIMIENTOS 

CHULETÓN A LA PLANCHA CON PATATAS Y PIMIENTOS 

SOLOMILLO DE CERDO CON PATATAS Y PIMIENTOS 

CHULETAS DE CORDERO CON PATATAS Y PIMIENTOS 

CORDERO O CABRITO ENTERO CON PATATAS (POR ENCARGO) 

HUEVOS, LOMO, CHORIZO Y PATATAS 

CORDERO O CABRITO MEDIO CON PATATAS ‌(POR ENCARGO) 

PESCADOS 

17€ 

17€ 

Todos los precios incluyen IVA
La carta continene Información sobre la presencia en los alimentos de sustancias o productos susceptibles de causar alergias e intolerancias

alimentarias, conforme a la normativa vigente REGLAMENTO (UE) Nº 1169/2011. Para cualquier duda, consúltenos.

Hotel - Casa Rural - Restaurante
Reservas: 659 57 73 23



POSTRES 

Arroyo de las Fraguas (Guadalajara)

TARTAS VARIADAS 

ARROZ CON LECHE 

3.50€ 

3€ 

NATILLAS 

LECHE FRITA 

BIZCOCHOS BORRACHOS 

FRUTA VARIADA 

YOGUR 

3€ 

3€ 

3€ 

3€ 

3€ 

MENÚ DEL DÍA ‌(lunes a jueves) 14.50€ 

MENÚS 

MENÚ DEL DÍA ‌(fin de semana y festivos) 28.50€ 

Glutén Huevo Pescado Lactosa Moluscos Crustáceos Cacahuetes Sésamo Soja 

Frutos de cáscara Mostaza Apio Altramuces Dióxido de azufre‌  
y sulfitos 

ALÉRGENOS 

Todos los precios incluyen IVA
La carta continene Información sobre la presencia en los alimentos de sustancias o productos susceptibles de causar alergias e intolerancias

alimentarias, conforme a la normativa vigente REGLAMENTO (UE) Nº 1169/2011. Para cualquier duda, consúltenos.

SORBETE 3€ 

Hotel - Casa Rural - Restaurante
Reservas: 659 57 73 23



Arroyo de las Fraguas (Guadalajara)

TINTOS 

Coto Crianza 19€ 

RIOJA 

Antaño crianza 16€ 

CASTILLA-LA MANCHA 
Estola, reserva 11€ 

Pata negra, reserva 14€ 

Señorío de los Llanos, crianza 8€ 

ROSADOS 
René Barbier (Penedés) 10€ 

Antaño joven 8€ 

RIBERA DEL DUERO 
Señorío Real, crianza 19€ 

Señorío Real, roble 10.50€ 

Camino de Castilla 10.50€ 

Peñascal 10€ 

BLANCOS 

Palacio de Bornos 14€ 

Camino de Castilla 10,50€ 

ESPUMOSOS 

Sidra 6€ 

Cava-Brut 10€ 

Zarzal (Cigales) 10€ 

CARTA DE
VINOS 
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